
 

ARRIVÉE  I  DE 19H30 À 20H30 

          Assortiment de canapés festifs habillés sur leur 31’  
              et Champagne à volonté, AOC Champagne ‘Antoine Damont’ (15 cl)      

* * * * * * * 

INTRO  I  DE 20H30 À 20H45 

Mise en bouche / noix de saint-jacques / jus acidulé aux tangerines 
* * * * * * * 

ACTE 1  I  DE 20H45 À 21H15 

Foie gras cuit au spéculoos / confiture framboise & basilic / navette épinard 
et un verre de vin blanc onctueux, AOC Monbazillac 'Château Cadière' (15 cl) 

* * * * * * * 

ACTE 2  I  DE 21H15 À 21H45 

Pavé de loup sauvage / Américaine aux châtaignes / patate douce & vitelotte 
et un verre de vin blanc charmeur, AOC Graves 'Château Pouyanne' (15 cl) 

* * * * * * * 

ENTRACTE  I  DE 21H45 À 22H00 

Glace artisanale au sésame noir / crème fraîche & whiskey irlandais (4 cl) 
* * * * * * * 

ACTE 3  I  DE 22H00 À 22H30 

Mignon de veau & bœuf / sauce Vermeil & cèpes bouchons / mini-légumes  
et un verre de vin rouge élégant, AOC Saint-Émilion ‘Ch. Tour de Beauregard’ (15 cl) 

* * * * * * * 

ACTE 4  I  DE 22H30 À 23H00 

Moelleux du Revard fourré à la truffe / jeunes pousses aux fruits des bois 
et un verre de vin rouge élégant, AOC Saint-Émilion ‘Ch. Tour de Beauregard’ (15 cl) 

* * * * * * * 

EPILOGUE  I  DE 23H00 À 23H30 

Prasline givrée / croquant choco’ blanc / coulant cassis & poivre de Sichuan  
et flûte de champagne à volonté - A.O.C. Champagne ‘Antoine Damont’ (15 cl) 

* * * * * * * 

SPECTACLE  I  DE 23H30 À 23H55 

Show final de l’artiste / feu d’artifice musical tiré dans le fond du parc 
* * * * * * * 

AVANT 2018  I  DE 23H55 À 23H59 

Préparez-vous à faire la fête, les cotillons & le nouvel An arrivent …  
L’Animateur rentre en scène & va annoncer le compte à rebours ! 

* * * * * * * 

SOIRÉE DANSANTE  I  DE 0H00 À 5H00 

Buffet de nuit / café / mignardises / boissons softs / Champagne 

Après Paris, Hollywood, Las Vegas, Tokyo, 
Monte Carlo, Sydney, Berlin… Gaëtan BLOOM 
vient au Quai Fleuri et rien que pour vous !!! 
Nous vous invitons à partager un moment 
unique avec cet artiste à part, aux réparties 
empreintes de malice et d’humour, qui n’a plus 
rien à prouver… Avec Gaëtan BLOOM , c'est du 
grand art, l'art de ne pas décevoir ! 
 

Gaëtan BLOOM est l’un des magiciens les plus 
connus et les plus récompensés dans le 
monde, il a reçu notamment un Award spécial 
Créativité pour sa carrière aux Championnats 
du Monde ! et vous allez comprendre pour-
quoi : sa magie est unique, pleine de subtilité, 
tellement inventive et surtout tellement drôle !   
A pleurer de rire… on vous aura prévenu ! 
 

Vous vous souvenez du film Les Sous Doués ? 
alors vous vous rappelez sûrement du gentil de 
la bande qui se faisait voler ses mobylettes ! Eh 
bien, c'était Gaëtan BLOOM. Vous l'avez vu 
aussi en Plaintecontrix dans Astérix & Obélix, 
Promotion Canapé, Inspecteur la bavure (…) 
 

Gaëtan BLOOM est le magicien français le plus 
connu, surtout aux États-Unis. Au café théâtre, 
au cirque, à la télévision, il est partout ! Un 
immense talent parmi les meilleurs magiciens 
actuels dont 4 prime-time sur M6, dans 
"Magiciens leurs plus grands secrets" vus par 
plus de 5 millions de téléspectateurs ! 
 

On ne croise pas tous les jours Gaëtan BLOOM, 
l’homme qui a présenté plus de 4000 fois son 
spectacle au Crazy Horse sur la scène la plus 
exigeante du monde. Chaque magicien con-
temporain du monde entier lui doit quelque 
chose. Il n’est pas magicien, il EST la magie. 
Cet homme unique, comique, magique n’a pas 
d’équivalent dans sa catégorie. C'est donc un 
magicien, un vrai. 



 

 

►1 MENU ’ TOUT COMPRIS ’ ► 4 SALLES ► 4 PROGRAMMES ► 4 ARTISTES ► 4 ANIMATEURS 
Réservez dès maintenant vos places au Restaurant en couple, en famille ou entre amis...      

Des offres ‘all inclusive’ disponibles uniquement sur réservation. ATTENTION PLACES LIMITÉES !!! 
 

 RÉVEILLON SAINT SYLVESTRE AVEC ‘ DORIAN GREY ’ 147,00 € (SALLE HIBISCUS) 
100 places disponibles ! > Menu avec boissons incluses, dîner-spectacle avec DORIAN GREY, 
feu d’artifice tiré dans le parc, cotillons à minuit, soirée dansante jusqu'à 5h00 avec THOMAS DE 
TS ANIMATION, buffet de nuit : softs, café, mignardises… Rendez-vous à partir de 19h30 sur le 
parking privé, après le porche & à droite.  
 

 RÉVEILLON SAINT SYLVESTRE AVEC ‘ GAËTAN BLOOM ’ 147,00 € (SALLE TOURNESOL) 
60 places disponibles ! > Menu avec boissons incluses, dîner-spectacle avec GAËTAN BLOOM, 
feu d’artifice tiré dans le parc, cotillons à minuit, soirée dansante jusqu'à 5h00 avec DAVID DE TS 
ANIMATION, buffet de nuit : softs, café, mignardises… Rendez-vous à partir de 19h30 sur le par-
king privé, sous le porche & porte à gauche.  
 

 RÉVEILLON SAINT SYLVESTRE AVEC ‘ ADRIEN QUILLIEN ’ 147,00 € (SALLE MOULIN) 
40 places disponibles ! > Menu avec boissons incluses, dîner-spectacle avec ADRIEN QUILLIEN, 
feu d’artifice tiré dans le parc, cotillons à minuit, soirée dansante jusqu'à 5h00 avec THOMAS 
TGK, buffet de nuit : softs, café, mignardises… Rendez-vous à partir de 19h30 à l'accueil.  
 

 RÉVEILLON SAINT SYLVESTRE AVEC ‘ CHRIS TORRENTE ’ 147,00 € (SALLE TILLEUL) 
40 places disponibles ! > Menu avec boissons incluses, dîner-spectacle avec CHRIS TORRENTE, 
feu d’artifice tiré dans le parc, cotillons à minuit, soirée dansante jusqu'à 5h00 avec CHARLES DE 
PALMERAIE NIGHT PRODUCTION, buffet de nuit : softs, café, mignardises… Rendez-vous à partir 
de 19h30 sur le parking privé, 1ère salle à gauche.  
 

 RÉVEILLON ENFANT ‘ MOINS DE 12 ANS ’ 77,00 € (DANS TOUTES LES SALLES) 
Menu identique avec boissons sans alcool, portion +/- réduite avec apéritif, mise en bouche, 
entrée, entracte, viande & dessert, dîner-spectacle avec artiste, feu d’artifice tiré dans le parc, 
cotillons à minuit, soirée dansante jusqu'à 5h00, buffet de nuit : softs, bonbons, mignardises…  
 

►►► INFORMATIONS  &  RÉSERVATIONS ◄◄◄ 
Contactez-nous pour réserver rapidement vos places ! Afin de confirmer votre réservation, nous 
vous demandons un pré-règlement soit par : chèque encaissé à partir du 2 Janvier 2018, CB-
Eurocard-Mastercard-Visa-American Express prélevée à partir du 31 Décembre 2017 par vente 
à distance (VAD 100% sécurisé), espèces, tickets restaurant & cartes Conecs, chèques        
vacances, chèques Logis & Fédébon. Une confirmation de réservation vous sera délivrée sur 
place ou envoyée par pli postal. Merci de votre confiance & de votre compréhension.  

 

Gastronomiquement, Sylvain VIRLOUVET & Grégory CATHELINEAU. 
 

RÉSERVEZ UNE CHAMBRE D'HÔTEL : 2 NUITS DONT 1 OFFERTE !  
Tarifs indicatifs pour 2 personnes & Réservation au 02 37 99 15 15 
 

 SUITE PRIVILEGE (2 nuits 31/12 & 1/01 + 2 ptits déj’) = 165,00€  
 SUITE STUDIO (2 nuits 31/12 & 1/01 + 2 ptits déj’) = 145,00€  
 SUITE JUNIOR (2 nuits 31/12 & 1/01 + 2 ptits déj’) = 125,00€  
 CHAMBRE SUPERIEURE (2 nuits 31/12 & 1/01 + 2 ptits déj’) = 105,00€  
 CHAMBRE STANDARD (2 nuits 31/12 & 1/01 + 2 ptits déj’) = 85,00€  

Le Qua i  Fleur i   I   15,  rue Texier Ga l las -  Voves -  28150 Les Vi l lages Vovéens  
Tél  :  02 37 99 15 15  I   Fax :  02 37 99 11 20  

Ma i l  :  qua i f leur i@wanadoo. f r   I   Si te :  www.qua i f leur i .com  

HÔTEL  I   RESTAURANT  I   BAR  I   R ÉCEPTION  I   TRAITEUR  I   SÉMINAIRE 


